phaltastoffe Produkte mit weizenmehk
Ale Rohstofte sind aus b/o/Ojischer Hersfe//ury

Ruttercroissant [wME]
Butter,

Hete,
Ascorbinsdure und Eigelo

Rutterstreuselschnecke [lyM]

Bu’r’rerhe’?e’re'\ﬁ (siehe Meisterhsrnchen) und But-

ter-streusel (weizenmehl, 2ucker, Butter, vanile,

Steinsalk),

weizenmeh,
zZucker,

wasser, Gerstenmalzmeh,

Milcheuiver, Steinsalz,  Enzyme,

Zitrone,

Fondant
Butterteegebdck [WME]

%u‘r’rerm(l\rbe’re\ﬁ (weizenmehl, Butter, 2ucker, Ej,

Qpr'ukosen—kon%’rure und

wasser, Steinsalz, vanile, Zitrone, weinsteinback-
puver) und Dekor (Konkitlre, Makronenmasse,
Mugat, Kakao oder Zitronensatt)

Himbeer- o. Kirschaunge [lyM] Mo-F1)
%uﬁerhe@e’re\a (siehe Meisterharnchen) und But-
terstreusel (siehe Butterstreuselschnecke  bei
Kirsch, Kakao), ?ruch’r?&llunﬂ (Kirschen oder Him-
beeren, wasser, 2ucker und  Starke) und Dekor-
schnee

Kameruner [ME]
weizenmehl, wasser, &, 2ucker, Ei Hefe, Zitrone,
vanile und Steinsalz

Klassikerbrétchen und Meistersemmel [y v/
weizenmehl, wasser, Hefe, gerstenmalzmeh, J),
2ucker, Steinsalz, Ascorbinsdure und Enztjme

Kasebrstchen [lyM/

?ogﬂenbré’rchen’re'\ﬁ (siehe Eo&cienbré’rc‘nen) und
Kdse

Kirbiskernbratchen [uv)
Roaﬁenbré‘rchen’reg (siehe angenbré+chen> und
KObiskerne

tebkuchen [/ ¢Saisongarticel)
Honjg, weizenmeh) ?oi?enmeh/ 2ucker, wasser,
Butter, Michouler, Steinsalg Hirschhornsalz, ae-
wtirze und natirliche Aromen

Meisterharnchen [lME ]
%uﬁerhe@eJre\ﬁ (weizenmehl, wasser, Butter, 2u-
cker, Michpuiver, Hefe, Gerstenmalzmeh, Enzyme,
Ascorbinsdure und Steinsalz) und Eigelo

Mohnbratchen [V (FreSa)
%ré’rchenJrQB (siehe Klassikerbratchen) und Mohn

Mohnschnecke [LyME] ¢Saisongartike)
’Pluno\er’re‘\ﬁ (siehe Buttercroissant), Mohnmasse,
Aprikosenkonfitire und Fondant

Matursauerteigorot K v/
Roaﬁenmehl (R0%), wasser, weizenmehl (20%) und
SteinsalkR

Mussnugathernchen [lyMEL] (Saisongarticel)
’Pluno\eﬁe'\ﬁ (siehe Buttercroissant), Nugat und
HasselnlGsse

Mussnugatring [lyMEN]T ¢Saisongartikel)
%u’r’rerm(lr\ae’reB (siehe %uﬁeﬁeesebéc\o, Nugat
und Kuvertire

PLannkuchen [yME]
HeQe’re‘B (weizenmehl, wasser, Ei Butter, 2ucker,
Hefe und Steinsalz), Konfittre und 2uckergasur

Plaumenmustasche [tyM/
Buﬁerhe?e’re\ﬁ (siehe  Meisterhsrnchen)  und
Plaumenmus

Prrzabratchen [uM]
Bré’rchen’re'\ﬁ (siehe Klassikerbratchen), Tomate,
Schinken, K&se und Gewlrze

Quarkbaichen [yME] (Mo+rMiHFI)
weizenmehl, Quark, Ei Rosinen, Ol zZucker, Salz,
vanile und Zitrone

Quarkblatterteig [lyM]
Tsléﬁeﬁe'\ﬁ (weizenmehl, Butter, wasser, Esslg
und Steinsalz), quark?&llunﬁ (Milch, 2ucker, Mais-
starke, 2ucker, Quark, Schmand, Steinsalz, vanile,
Fruchtsdure), Aprikosenkonfittre und Fondant

Quarkschnecken [/ (F
%uﬁerhe?e’re\ﬁ (siehe Meisterhsrnchen), Quarktil-
ung (siehe  Quarkbldtterteiq), Aprikosenkontitire
und Fondant

Roggqenbrstehen [iy ®J/
weizenmehl, wasser, 'Eogﬂenmehl, Hefe, Malzmeh|,
&), 2ucker, Steinsalz, Ascorbinsdure und Enzﬁme

Rosinenbratehen [luME]
Tsuﬁerhefs‘e’re\ﬁ (siehe Meisterhsrnchen), Sultaninen
und EBle

Sesambratehen [lyS V] (FIr+Sa)
Brc’j‘rchen’reiﬁ (siehe Klassikerbratchen) und Se-
sam

Sechssaatenbratchen [RS V]
?oaﬁenbré’rc‘nen’re\ﬁ (siehe Roicjen\aré’rchen) und
Korner(Hater, Gerste, weizen, Roggen, Sonnenblu-



menkerne und Sesam)

Sechssaatenbrot [WyRS V]
Natursauerteig ¢ siehe Natursauerteigorot) und
Korner(Hater, gerste, weizen, 'Eogﬁen, Sonnenblu-
menkerne und Sesam)

Sonnenkornbratchen [y R Y/
?oaﬁen‘oré’rchen#elﬂ (siehe 'Ro&gen\aré’rchen) und
Sonnenblumenkerne

Sonnenkornbrot [B v/
Natursauerteig (siehe Natursauerteigorot) und
Sonnenblumenkerne

Seritzkuchen [lyME] ¢ Dit Do+Fr)
weizenmehl, wasser, &l E, Steinsalkz und 2ucker-
Slasur

Stolen [tyM] (Saisongarticel)
weizenmehl, Sultaninen, Butter, Zucker, wasser,
Mandeln (teilw.bittere), 2itronat, orangeat, Backhe-
{e, Michpuiver, Steinsalz, natirliche Aromen

Tiroler Fadenbrot [lyRV./
’Eoggenbré’rchen’re‘uﬁ (siehe 'Rogaer\bré’rcher\), Fen-
chel, Kimmel, Kardamom und Anis

weibrot und Baguettebrot [u v/
%rc‘j’rcher\’re'\ﬁ (siehe Klassikerbratchen)

2wiebelsrot [1yRV.]
Natursauertelg ¢ siehe Natursauerteigorot) und
Rostzwiebein

2wiebelsrstchen [y BM/
'Roggenbréfchenfe\\c’ (siehe ’Roaa@nbré’rch@n) und
Kase, Schmand, 2wiebeln und Pletter

TechnoI03\sche Hiks stotte:
Trennfett: Sonnenblumensl oder Butterschmalz
Backfett: Sonnenblumensl

Enevjie:
wic 3ehen sparsam mit Energe um, durch neue
Knet- und Backtechnik, Brennwertheiztechnik und
LE’D—Beleuchmns. Der Skostrom und das Ero\ﬁas:
kormmt vom Stadtwerken Arnstadt.

wasser
i Einsatz: wasserer\+hér’run333eré+ und Grander
wasserbelebunﬁ

Ale Rohstof¥e sind aus bio/gg/scher Hersfe//ury

Qch’r\mg ﬂllerg'\ker:

ale Produkte enthalten Gluten

w = weizen, D = Dinke), R = 'Roagen,
M = Mich, E = Ej, S = Sesam,

N = Mandeln oder Msse

Ale Produkte CauRer Pizzabrétchen) sind

Vef’&;’rar\sch
V= veﬁan

BQCKEREI

lchtershduser StafRe 1o
99370 Arnstadt
el 603743

Informationen Gber Produkte
mit weizenmehl

Bei Fragen und aneﬁunﬁen
wenden Sie sich an
Herrn Mann,
www.baeckereimann.de

Stand Januar 2024

Ale Produkte kénnen Spuren von anderen 2utaten der
Backerei enthalten. Dies kann aus fechno|03‘\schen
Granden nicht ausseschlossen werden.


http://www.baeckereimann.de/

